Proposte di menu a CHF 88 per Persona

Crema di pomodoro
k sk ok ok

Spaghetti Mare e Monti

%k %k k %

Insalata autunnale ‘Sonne’
Xk %k %k k
Filetto di manzo alla Diavola
con patatine fritte
k ok ok ok
Carpaccio d’ananas con
due varieta di sorbetto

Crema di cavolfiori
k %k sk 3k

Risotto con dadolata di barbabietola
k %k sk k

Insalata mista
%k %k k %
Roast Beef con salsa bernese
servito con patate al cartoccio e panna acida
k %k sk ok
Strudel di mele
con salsa alla Vaniglia

Crema «Caldo Verde»
¥ k Xk Xk

Risotto al Radicchio
X Xk Xk 3k

Insalata Greca
X Xk Xk 3k
Ossobuco di Vitello con Salsa Gremolata
Polenta Bramata della Valtellina
k ok ok ok
Torta Engadinese al cioccolato
con gelato al Fior di Latte

Crema di zucchine
* %k k ¥

Penne all’arrabbiata
* %k k %k

Insalata di Songino con pancetta e uova sode
k %k sk %k

Bistecca di manzo con salsa alla panna e funghi

con pure di patate e sedano rapa
k 3k ok ok

Tiramisu

Crema di zucca e arancia
k ok ok ok

Penne all‘amatriciana
k %k sk ¥

Insalata di carote con cubetti d’ananas
k %k sk ¥

Salsiccia engadinese di cervo affumicata,
patate con il prezzemolo,

crauti e mousse di mela
k %k sk ¥

Coppa Danimarca

Versione vegetariana per un piatto principale:

Bistecca di sedano rapa impanata
con patate dolci



