Proposte di menu a CHF 52 per persona

Crema di scorza nera Carpaccio di polpo con rucola
* kxR e scaglie di grana
Insalata di cavolo rapa *oRoxex
* ok k% Insalata verde
Cordon-Bleu di vitello con R
patate crocchette e pomodoro alla griglia Bistecca di manzo con burro alle erbe
* %k %k & con patate soffiate e zucchetti

Crema di castagnhe coh panna *oaoex

Panna cotta al limone

Minestra toscana Caprese con basilico fresco
*x X% % % *x X% % %
Insalata mista Brasato di manzo
* %k x con polenta al formaggio e carote
Bollito di vitello con salsa al rafano xxxx
servito con patate bollite e verdure Tiramisu fatto in casa
*x X% % %

Coppa Danimarca

Zuppa d'orzo fatta in casa Crema di pomodoro fatta in casa
*x % %k % *x *x % %
Insalata di peperoni Insalata Waldorf (sedano rapa)
*x % kX % *x X X% %
Tagliata di manzo con Paillard di vitello con burro alle erbe
rucola e scaglie di parmigiano con tagliatelle e broccoli al burro di mandorle
servita con ghocchi al burro e salvia xoxRx
*x k * % COppCl melba

Budino al caramello

Crema caldo verde Spaghetti al pesto
*x %X %X % *x %X %X %
Insalata di soncino con uova Insalata di carote con arancia
*x %X %X X% *x %X %X %
Petto di vitello farcito Trancio di salmone arrostito su
con risotto al parmigiano e salsa al vino bianco con riso e spinaci
bouquet di verdure xxxx
* % ok k Cassata Siciliana

Mousse al cioccolato



