
 Proposte di menu specialità Grigionesi a partire da 10 persone   

          Per la mezza pensione vale come supplemento il valore superiore a CHF 35  
 

 

Menu 1 CHF 46 

Insalata a foglie con julienne di bresaola 

e noci 
* * * * 

Capuns 
* * * * 

Sorbetto al ribes con grappa Grigionese 
 

Menu 3 CHF 65 

Insalata a foglie con nocciole tostate 
 

* * * * 

Cordonbleu Grigionese ripieno con formaggio 

d’alpe e bresaola con tagliatelle 
                                 

* * * * 

Gelato alla vaniglia con liquore alla nocciola  
 

 

Menu 5 CHF 53 

Zuppa di mela e barbabietola rossa 
 

* * * * 

Salmi di cervo con castagne caramellizzate 

e purea di patate e sedano 
 

* * * * 

Panna cotta con frutti di bosco caldi    
 

 

Menu 7 CHF 49 

Insalata mista      
 

* * * * 

Fonduta di formaggio 
 

* * * * 
Sorbetto al limone con liquore di ciliegie 

 

 

Menu 9 CHF 55 

Insalata mista 
 

* * * * 

Cotoletta di maiale Sonne impanata con nocciole, 

funghi porcini e riso 
 

* * * * 

Torta al cioccolato Sonne (senza farina) 
 

 

 
 

 

Menu 2 CHF 44 

Zuppa di pane alla moda bregagliese 

 
* * * * 

Luganighetta di Poschiavo con Pizzoccheri 

Valtellinesi 

 
* * * * 

Souffé ai frutti di bosco        
 

Menu 4 CHF 59 

Zuppa di castagne con speck 

 
* * * * 

Trota rosolata con riso e verdura stagionale 

 
* * * * 

Strudel di mele fatto in casa con salsa alla vaniglia   
 

Menu 6 CHF 42 
1/2 Salsiccia di cervo 

 
* * * * 

Tagliatelle Engiadina con julienne di bresaola, 

rucola e funghi porcini con salsa alla panna   

 
* * * * 

Paiver  

(Dolce Engadinese con prugne secche) 
 

Menu 8 CHF 36 

Pezzo di pizza Valtellina  

 
* * * * 

Risotto con funghi porcini  
 

* * * * 

Torta di noci Engadinese 
 

Menu 10 CHF 60 

Insalata d’indivia con filetti d’arancia 

 
* * * * 

Tagliata Engadinese con rucola, scaglie di grana e 

gnocchi di patate 
 

* * * * 

Mousse di castagne con mela aromatica 

 


