Weihnachtsmeni

Donnerstag, 25. Dezember 2025

Gerauchter Lachs & Schwertfisch | Nusslisalat | Himbeersauce 4 10 22
Salmone affumicato & pesce spada | soncino |salsa ai lamponi
Smoked salmon & swordfish | lamb's lettuce | raspberry sauce
22

Carnaroli Safranrisotto | Luganiga | “Raspadura di Pecorino” 71
Risotto Carnaroli allo zafferano | luganiga | “Raspadura di Pecorino”
Carnaroli risotto with saffron | luganiga sausage | pecorino cheese shavings
26

Gefiillter Truthahn | Sandkartoffeln | Ofengemiise 137/ 9122
Tacchino ripieno| patate sabbiose | verdure al forno
Stuffed turkey | sand potatoes | oven roasted vegetables
44

Cheesecake | Waldbeeren 13,
Cheesecake | frutti di bosco
Cheesecake | wild berries
16

4-Gang Menu
Menu 4 portate
4 courses menu
929

Dazu empfehlen wir:

Cappitano IGT 75cl 68
Azienda Agricola Selvagrossa 150 cl 136

100% Merlot, komplex und fruchtig, mit einem Aroma von sehr reifen Himbeeren, schwarzen Kirschen und Gewtrzen.
Solide Struktur, gut ausgewogen, mit weichen Tanninen.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



