
 

 

 

 

 

 
 

Silvestermenu   2025 
 

Prosecco | Fruchtspiess 
Prosecco | spiedino di frutta 

Prosecco | fruit skewer 
16 

 
Gebratenes Hasenfilet | Pfifferlinge | Speck | Crostini | Wintersalat | Hausdressing    1 | 12 | 15 

Filetto di lepre arrostito | finferli | speck | crostini | insalata invernale | condimento della casa 
Roasted hare fillet | Chanterelle mushrooms | bacon |croutons | winter salad | house dressing 

28 
 

Hausgemachte Linguine mit Scampi-Crème | Burrata Stracciatella | Confitierte Cherrytomaten   1 | 2 | 3 | 7  

Linguine fatte in casa con crema agli scampi | burrata napoletana | pomodorini cherry confit 
Homemade linguine with scampi cream sauce | Neapolitan burrata| confit cherry tomatoes 

30 
 

Rindsfilet in Blätterteigkruste | Rohschinken | Champignons | 
 Barbera Reduktion | Frühkartoffeln aus dem Ofen | Sauce Bernaise | Gemüse Mignon   1 |  3  | 7 | 12 

Filetto di manzo in crosta di pasta sfoglia | prosciutto crudo | champignons |  
Riduzione di Barbera | patate novelle al forno | salsa bernese | verdure mignon al burro 

Beef fillet in puff pastry crust | raw ham | champignons | 
 Barbera wine reduction | new potatoes from the oven | Bernese sauce | 

     Baby vegetables  
55 

 
Hausgemachtes Pandoro Tiramisu 
Tiramisù fatto in casa al pandoro 

Homemade tiramisu with pandoro 
16 

 
 

5-Gang Menu 
Menù 5 portate  
5 courses menu 

129 
 

Dazu empfehlen wir: 
 

Malanser Pinot Noir AOC 50 cl   44 
Giani Boner Weinkellerei, Malans  75 cl   76 
Pinot Noir 150 cl 135 
Komplexe, eine beginnende Reife anzeigende Aromatik mit eingelegten Früchten. Im Gaumen klar strukturiert. 
Zeigt bei guter Fülle auch viel Finesse. Klassischer hochkarätiger Herrschäftler. 

 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. 
 


