Weingut Castello del Terriccio Toskana

Con Vento
Castello del Terriccio, Terriccio 1di 8.5
Voignier, Sauvignon Blanc 75d 55

Nach einer Ernte am frilhen Morgen werden die Trauben in den Keller gebracht, wo die zweite Selektion
stattfindet. Einmal im Tank beginnt die 24-stlindige Kaltmazeration, die sanfte Pressung und die
anschliefende Reifung ohne malolaktische Garung erfolgt flir 6 Monate auf der Feinhefe mit kontrollierter
Temperatur.

Reife Friichte und Salznoten. Man spiirt das Meer am Gaumen.

Ausgezeichnet zu einem feinen Kasefondue.

Tassinaia 37.5cl 49
Merlot, Cabernet Sauvignon 75¢cl 69
Tiefes dunkles Violett/Rot. In der Nase wiirzige Aromen, unterstiitzt von Cassis- und Kirschenfriichten, dazu
Vanille- und diskrete Lakritz Noten. Firstlich, mit herrlichen satten Tanninen. Wirkt noch ein wenig verschlossen,
begeistert jedoch in seiner Jugend mit einer kompakten Frucht.

Tenuta dei Sette Cieli, Bibbona

Yantra 1dl 8.5
Cabernet Sauvignon, Merlot 75¢cl 49
150cl 99

Aus kontrolliert biologischem Anbau. Intensive Nase mit Diiften nach reifen Waldbeeren, Dorrpflaumen und
Mocca. Ein kraftvoller, mundflllender Wein mit viel Schmelz, kerniger Textur und gut eingebundener Saure.

Noi 4 DOC Bolgheri rosso 37.5¢cl 43
Tenuta dei Sette Cieli, Bibbona 75cl 72
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc 150 cl 128

Aus kontrolliertem biologischem Anbau. Starke Nase mit Aromen von Cassis, Zedern, Mokka, Veilchen und
rauchigen Tabaknoten. Am Gaumen besticht er durch seine Eleganz und saftigen Tannine.

Indaco 75¢l 95
Tenuta dei Sette Cieli, Bibbona 150cl 190
Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot

Intensives und vielschichtiges Bouguet mit ausgepragter Blumigkeit, Noten von Dérrpflaumen, Brombeeren und
Amarenakirschen, von Lakritze, Kaffee, dunkler Schokolade und Zigarre. Kraftvoll und dicht am Gaumen, von
grosser Geschmacksintensitédt, mit feinkérnigen, aber griffigen Tanninen und einem nachhaltigen Finale.

Scipio 75 cl 118
Cabernet Franc 150cl 236
Fruchtig, blumiges Bouguet mit wiirzigen Noten. Komplexe Aromen von Waldfrichten, Johannisbeeren und
mediterranen Gewdrzen. Im Gaumen mundfullend und fleischig mit einer sehr komplexen Aromenvielfalt. Satte
aber feinkérnige Tannine und eine perfekt integrierte Sdure sorgen fir die nétige Struktur.
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